Anadir una linea de
productos nueva

Esta guia sirve cuando queremos vender un tipo de producto que hasta
ahora no teniamos: hay que crearlo todo, desde los ingredientes hasta la
receta. Si el producto nuevo pertenece a una familia que ya existe, es mas rapido

seguir Anadir un articulo a una familia existente.

Ejemplo. Nuestra pizzeria empieza a vender bocadillos. El primero serd el
Bocadillo de lomo con queso, a 5,50 €, y el cliente podra pedirlo con

bacon como extra.

Los pasos, en este orden:

. Dar de alta los ingredientes en el almacén.
. Crear el grupo (si no existe).

. Crear la familia.

. Crear el articulo de venta.

1
2
3
4. Indicar los ingredientes de la familia.
5
6. Definir su receta.

7

. Comprobar el resultado.
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1. Dar de alta los
ingredientes en el
almaceén

Vamos a Articulos - Ingredientes basicos. Solo hay que crear los ingredientes

que no existan ya: el bacon seguramente lo usamos en las pizzas. Nos faltan el

pan, el lomo y el queso en lonchas.

Pulsamos Anadir y rellenamos la ficha del primero:



Insertar ingredientes Basicos

[ratoz del ingrediente basico + | Inventanios
Codigo PG/ERP Y J C.B. Inventario Mafiana ]
_ o H [Grabar
Descripcidn Jarndn aork, Inventanio Mediodia
Uridad receta ka - Inventanio Moche
Unidad almacen  ka - Ol Cacne
A A - - 12 Capa -
E quivalencia 1 [unta kg san 1 kg ] P j\&g Alérgenos
Stack Minima 1 [en kg ] Impuestos
REDUCIDO -
Stack M aximo 2 [en g ] <:> Ibicaciones
Liztado preparacian
Calorias 0 [en kg J ¥ Ingrediente utilizable
Tipo ingrediente Producto - Critico
Bloguear inventario =i la diferencia ez superior n Dias caducidad 20
Dias vida Gt 7
G Contabi Receta
ﬁrupnl ontable 8 Mo
] -
ficuios x 51, receta zin produccian
Ingredientss - x 51, con produccion v stock
Proveedores
P d IJnidad Preci ] k
roveedor hidades recio escuento @"\.‘_ i
Dispamar ka (1 kg) 0o0E 0% —
b odificar
) ) ) . @ Buarrar Cancelar
Precio compra [Sin [4W.A.] unidades de almacén 0,00 Dezcuento 0 %

Cddigo: corto y facil de recordar, de 2 o 3 letras. Ponemos PB.

e Descripcion: Pan de bocadillo . Es buena idea usar el mismo nombre que
trae el albaran del proveedor.

e Unidad receta: la unidad en la que lo usaremos en las recetas. Para el
pan, ud.

e Unidad almacén: la unidad en la que lo guardamos y lo contamos en los
inventarios. Para el pan, caja.

o Equivalencia: cuantas unidades de receta hay en una unidad de

almacén. Si la caja trae 40 panes, ponemos 40 .



e Stock minimo y Stock maximo: en unidades de almacén. Por debajo del
minimo toca pedir al proveedor.
e Tipo ingrediente: Producto.

e Impuestos: el IVA con el que lo compramos.

Dejamos marcado Ingrediente utilizable (viene asi) y pulsamos Grabar.

Repetimos con los otros dos:

Codigo Descripcion Unidad receta Unidad almacén Equivalencia
PB Pan de bocadillo ud caja 40 (una caja son
40 unidades)
Lo Lomo kg bandeja 2 (una bandeja
son 2 kg)
QL Queso en lonchas kg paquete 1 (un paquete es
1 kg)

Para todo lo que se pesa, usa kg como unidad de receta y nunca gramos:

los proveedores facturan en €/kg y asi los costes salen sin conversiones.

Alérgenos. Antes de grabar cada ingrediente, pulsa Alérgenos y marca
los que tenga (el pan, gluten; el queso, leche). Es lo que después se

muestra al cliente.

Todos los campos de la ficha estan explicados en Ahadir/Modificar Ingredientes

basicos.
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2. Crear el grupo

Vamos a Articulos - Grupos. PizzaGest ya trae creados los grupos mas

habituales (Bebidas, Bocadillos, Ensaladas, Pizzas, Postres...).

e Si Bocadillos ya esta en la lista, lo seleccionamos, pulsamos Modificar y
revisamos gue sus opciones sean las de abajo.

e Si no esta, pulsamos Anadir.

Insertar Grupos x
Grupo
M ombre | Orden ]
[arabar
D ezcripoion
Otros

|diomas

B

En loz articulos 2 puede elegir ingredientes

Se puede elegr medio articulo con unoz ingredientes v la otra mitad
con obroz digtintos

Articulo a pezo
Ma permitir venta a domicilio ni recogerdllevar a partir de lag 22 horas.
[Estrategia Macional zobre Drogaz B.0. 1311/193393 de 17 de

Diciernbre]
W LGC
Local/Empleado/Celebracidn/Meza M —
| = Cancelar
Domicilio/Llevar/F ecoger - L

e Nombre: Bocadillos.

e En los articulos se puede elegir ingredientes: la marcamos. Asi el
cliente podra quitar el queso o anadir bacon. Sin esta opcién no podremos
indicar los ingredientes de la familia (paso 4).

e Se puede elegir medio articulo con unos ingredientes y la otra

mitad con otros distintos: sin marcar. Es para pizzas mitad y mitad.



e I.V.A. / I.G.1.C.: el tipo de impuesto de venta, uno para consumir en el

local y otro para domicilio, llevar y recoger.

Pulsamos Grabar.

3. Crear la familia

Vamos a Articulos —» Familias y pulsamos Anadir.

Insertar Familias

Dezcripoion Elabaracian
Farnilia Pizza F arn Minutos adelanta impresora cocina 0 ]
= [arabar
Grupo Pizzas - Unidades prad. en 15 par empleada 1]
. - Unidades prod. en 15" por hormo 1]
Tamafio Farniliar -
Minutoz necesanos para elaborar B
Prefiio PF : : Ingredientes
Minutos necesanios para empaguetar a é% Er=n
bazicos
P. Base - Agrupacion para mitad v mitad - @
Fig =
) ) ; i |diomas
Comportamiento mitad v mitad Ingredientes b i
o Calcular la mitad del precio Suplemento Mitad Mumero maximo de ingredientes 9
0 Mumero de ingredientes aratis 1]

Cobrar la mag cara

; Forcentajes de reduccion inaredientes
Imprezora para loz tickets de LOCAL

Reduccidn para 1 ingrediente 0
@ Cocina 1 Cocina 4 Cocina 7 P d
Cocing 2 Cocina 5 Cocina 8 Reduccidn para 2 ingredientes 0z
Cacing 3 Cacina & Minguna Feduccidn para 3 ingredientes 0z
Imprezora para loz ticketz de DORICILIO Reduccidn para 4 ingredientes 0%
@ Cocina 1 Cocina 4 Cocina 7 ) . i
) ) ) Feduccidn para 5 ingredientes 0%
Cocina 2 Cocina b Cocina 8
Cocing 3 Cocing B Minguna Reduccian para maz de 5 ingre. 0
Imagen [BO=E0] Opciones de ordenacidn en pantalla de pedidoz v 'Web
& Afadi A0 Orden de la Familia en la pantalla de captura y web

. . Cancelar
l;g:\} Barrar Mostrar esta familia en la pagina web



Lo imprescindible:

e Familia: Bocadillos.

e Grupo: elegimos Bocadillos .

e Impresora para los tickets de LOCAL y de DOMICILIO: la zona de
cocina donde se preparan los bocadillos, por ejemplo Cocina 1.

e Minutos adelanto impresora cocina: los minutos que tarda cocina en
preparar un producto de esta familia. PizzaGest los usa para lanzar los
tickets de cocina de un pedido en orden.

e Numero maximo de ingredientes: cuantos ingredientes puede llegar a
tener un articulo de la familia. Ponemos 6.

e Orden de la familia en la pantalla de captura y web: la posicién de
la familia en la pantalla de pedidos. Si todas tienen el mismo ndmero, se
ordenan alfabéticamente.

e Mostrar esta familia en la pagina web: la marcamos si vendemos

online.

Pulsamos Grabar. El resto de campos (mitad y mitad, porcentajes de reduccién,

datos para la web) estdn explicados en Afadir/Modificar Familias.

¢Una familia o varias? Los articulos de una familia comparten impresora,
numero de ingredientes y precio de los extras. Si vamos a tener bocadillos
pequenos y grandes con extras a distinto precio, lo correcto son dos familias
(*Bocadillos* y *Bocadillos grandes*), igual que *Pizzas Medianas* y *Pizzas

Familiares*.
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4. Indicar los ingredientes
de la familia

Aqui decimos qué ingredientes se pueden usar en los bocadillos y cuanto cuesta

cada uno como extra.

En Articulos -» Familias seleccionamos Bocadillos Yy pulsamos Ingredientes

7 -
basicos.
[ Ingredientes basicos de la familia x
Familia
4 |3 braza G) A
Ingredientes basicos existentes
Cédigo Descripcion Madificar
SE0 5 quesos B
A0 Aceite de Oliva @ Bonar
ACPI Aceite Picante
AC Aceitunas
ACH Aceitunas Negras
AGIN Agua 0.35
AG Agua con gas
a10 Ajo
Ad Ajoaceite
ALC Alcachofas
AM Anacardos
AP Anacardos picadas
AMCH Anchoa IE‘

Ingredientes basicos de la familia

Ingrediente D enominacidn Agrupacidn  Cantidad PP local - PYF dom. Capa  Orden Caloriaz Mo Promo. Promo local  Promo dom. n
Enzalada enzalada Patatas 1 0,00 000 1%*capa 5O 0 N 0,00 0,00
Mazorca mazorca Toppings 1 1.00 100 1%capa | 50 0 5 1.00 1.00
Patata al horo patata al harno Patatas 1 0.00 000 1*capa | B0 0 M 0.00 0.00
Patatas Fritas patatas frtas Patatas 1 0,00 000 1*capa | &0 0 M 0,00 0,00
Salza Barbacoa salza barbacoa Salsas 1 050 050 1*capa | 50 0 M 0,00 0.00
Salza Infierna zalza infierno Salzas 1 050 050 1*capa | B0 0 M 0.00 0.00
Salza Miel salza miel Salzas 1 050 050 1*capa | 8O 0 M 0,00 0,00
Salza Mostaza-Miel salza mostaza-miel Salsas 1 050 050 1*capa | 50 0 M 0,00 0.00

—n
Grabar
.

Arriba estan todos los ingredientes del almacén; abajo, los de la familia.

Seleccionamos Lomo en la lista de arriba y pulsamos Anadir:



Introduzca los siguientes datos ... X

Denominacidn  chapifiones Orden Cocina 1*Capa - ]
Grabar
Agrupacion Toppings - Orden Pantalla &0
Cantidad kg Calorias 0 Eljloosies
articulos
Precio cuando afiadimos el ingrediente Ak
. Idiomas
F*.P. Local 060 £ FX.P. Domiclio 0,60 £ 3 ﬁ

Precio cuando ze elige el modao SIM
PP Local -0.60 £ PX.P. Domicilio -0.60 £

+ | El Ingrediente puede zer promocionado

Pl
| » | Cancelar
FW.P. Local .00 £ &P, Darnicilio 0,00 £ S

Denominacidn: el nombre que veran el cliente y el empleado. Dejamos

Lomo .

Agrupacion: el bloque en el que aparecera al tomar el pedido (ver

Agrupacion de Ingredientes).

Cantidad: lo que lleva una racion, en unidades de receta: 0,100 kg.

Precio cuando anadimos el ingrediente: |o que se cobra si el cliente lo
pide como extra, en local y a domicilio. 0 significa gratis.

Precio cuando se elige el modo SIN: lo que se descuenta si el cliente

lo quita. Se escribe en negativo; con 0 no se descuenta nada.

Pulsamos Grabar y repetimos con el resto:

Ingrediente Cantidad Precio al anadirlo Precio en modo SIN
Lomo 0,100 kg 1,50 € 0,00 €
Queso en lonchas 0,040 kg 0,80 € 0,00 €
Bacon 0,040 kg 1,00 € 0,00 €

El pan no hace falta afiadirlo aqui: en la receta ird como ingrediente obligado

(paso 6).
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Al terminar, pulsamos Grabar en la pantalla de ingredientes de la familia.
g
Si el boton Ingredientes basicos aparece desactivado, el grupo de la
familia no tiene marcada la opcion En los articulos se puede elegir

ingredientes (paso 2).

5. Crear el articulo de
venta

Vamos a Articulos — Articulos de Venta y pulsamos Anadir.



Insertar Articulos de Venta

Datos del articulo de venta

Caidigo PG/ERP FI4E
Mombredcorta 4 Estaciones
Local Domicilio Mesa Temaza Bara
+ | Precios 2,30 740 8,30 2,90 290
Familia Pizzas - | Pizzasz

Opciones

¥ El articulo ze puede vender Mo puede zer mitad v mitad

Salir en liztada preparacion articulos Se debe eleqir una salza
Personalizar el nimero maximo de ingredientes

Personalizar el n® de ingredientes promocionados

0 Elarticulo baze equivale a un articulo de este nimero de ingredientes
22 Orden del articulo en la pantalla de captura y web

0 Puntozdimportancia del articulo para obtener la comizidn de venta.

0 Calorias

1 Mamero de porciones

Tipo de contral de stock

Bloguear si el stock queda por debajo de 0

@ Mo blogquear

D ezcripoidn 'Web Imagen [E0=E0]
Tomate, gueso, salami, jamdn vork, & A fadi
champifiones v alcachofas.

'@ Barrar

g AT

Ambita ¢ Origen donde se puede vender

¥ Local ¥ Tienda <]
[arabar
7| Damiciio 7| weh [ ]
¥ | Recoger CallCenter
| Llewvar Kiozko
| Catering Hunger
¥ | Empleado Tablet

ﬁll:él Receta

|mprezora para loz tickets de LOCAL

Cocina 1 Cacina & Minauna é% |diomas
Cocina 2 Cocina B 2 De lafamihia

Cocina 3 Cocina 7 }\3% Alérgenos
Cocina 4 Cocina 8

Imprezora para loz tickets de DOMICILIO

Cocina 1 Caocina 5 Minguna
Cocina 2 Cocina B @ De lafamilia
Cocina 3 Cocina 7
Cocina 4 Cocina 8

Destacar

6200

Caomentario de elaboracién para la cocina

./._“'.
| > | Cancelar
L

Cddigo: de 3 0 4 letras, relacionado con el nombre. Ponemos BLQ.
Nombre/corto: Bocadillo de lomo con queso .

Precios: 5,50 en cada ambito en el que lo vendamos (Local, Domicilio,

Mesa, Terraza, Barra). Pueden ser distintos.

Familia: Bocadillos . El grupo se rellena solo.
El articulo se puede vender: marcado.

Ambito y Origen donde se puede vender: dénde se puede pedir

(local, domicilio, recoger...) y desde ddnde (tienda, web, kiosko...).

la pantalla de pedidos.

Impresora para los tickets: dejamos De 1la familia.

Descripcion Web e Imagen: el texto y la foto que se ven en la web y en



Pulsamos Alérgenos para revisar los del articulo y después Grabar.

Cddigos faciles. Si todos los articulos de una familia empiezan igual (BLQ
lomo con queso, BTO tortilla, BVE vegetal), nadie tiene que aprendérselos

de memoria.

6. Definir la receta

En Articulos - Articulos de Venta seleccionamos el bocadillo y pulsamos

Receta.



[® Receta de articulos de venta

Articulo de Wenta

Coste medio de compra  0.00 €

|naredientes bazicos exiztentes

Cadigo
AL A quesos
Al Aceite de Oliva
ALCPI Aceite Picante
Al Aceitunaz
ACH Aceitunaz Mearaz
AGIM Agua 0,35
AG Agua con gaz
AlO Ajo
Ay, Ajnaceite
aLc Alcachofas
Ak Anacardos
AP Anacardos picados

Receta del articula de venta

[ltimo coste de compra 0.00&

Descripcion

Ingrediente Cantidad  Obligado  Cobrar
Salza Bolofieza 1 M M
Carne 1 M M
Crégano 1 M M
Clueszo 1 M M

Total
Total
Total
Total

Ambita

L

[ ) Fiadi

kt}. Afiadir
b odificar

6 Borrar
5%

Copiar
deszde. .

[»]

[ ]
[arabar
g

Seleccionamos Pan de bocadillo en la lista de arriba y pulsamos Anhadir:

Complete los siguientes datos ...

Tipo de [ngrediente
@ |ngrediente Obligado

¥ TODOS

|ngrediente Seleccionable

Cantidad kg

Rendimienta 100 A

Hay que eleqir el tipo de ingrediente:

Faint

[ ‘) Aceptar

Cancelar



Tipo Cuando se usa En nuestro ejemplo

Ingrediente Obligado El cliente no lo puede quitar ni Pan de bocadillo
cambiar. Se puede limitar a
unos ambitos: la caja de pizza,
solo para domicilio y recoger.

Ingrediente Seleccionable El cliente puede pedir el Lomo, queso en lonchas
producto sin él. Tiene que
estar entre los ingredientes de
la familia.

Para el pan: Ingrediente Obligado, ambito Topos, Cantidad 1 y Rendimiento

100 . Pulsamos Aceptar.

Para el lomo y el queso: Ingrediente Seleccionable, con cantidad 0,100 y

0,040.

Con todos los ingredientes en la lista de abajo, pulsamos Grabar.

Rendimiento es el porcentaje del ingrediente que se aprovecha. Casi

siempre es 100; si de 1 kg de pollo solo usamos 700 g, seria 70.

7. Comprobar el resultado

1. Abrimos Pedidos y empezamos un pedido de prueba. Tiene que aparecer
la familia Bocadillos y, dentro, el Bocadillo de lomo con queso a 5,50
€.

2. Probamos a anadir bacon (el precio sube 1,00 €) y a pedirlo sin queso.
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3. Si vendemos online, vamos a Opciones - Exportacion a Web,
marcamos Exportar Carta con Grupos y Familias, Articulos, Recetas de

los articulos e Ingredientes, y exportamos. Estd explicado en Exportacion

a Web.

Y el segundo bocadillo

Con la familia ya creada, los siguientes bocadillos solo necesitan los pasos 5 y 6.
Y la receta no hay que empezarla de cero: el botén Copiar desde... trae la de

otro articulo de la misma familia. Lo vemos en Anadir un articulo a una familia

existente.
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